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o % Rip

Prix nets en euros, taxes et service compris. Minimum CB 10 €.
La maison n‘accepte plus les réglements par chéque.

Nous vous offrons gratuitement une carafe d'eau potable en accompagnement de votre consommation.

La liste des allergénes présents dans nos plats est consultable & votre demande.
Brasserie Riviera | Menu N°3

118, rue La Fayette | 75010 Paris ®
0142 63 06 05 | @brasserie.riviera
OUVERT TOUS LES JOURS | SERVICE CONTINU 10H00-0HOO
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(V) Gaspacho de légumes grillés & la braise, pain toasté aux herbes 7.6 RYmes au four | légumes g’rllles I’tqboule de quinoa
frites maison | salade verte | écrasé de pomme de terre

Tartare de thon, Granny Smith, sauce soja grenade, 14,9
gingembre et coriandre, feuilles de roquette
Nems au poulet, salade, menthe fraiche & sauce sweet chilli 12
Escargots de Bourgogne illade x6 / x12 12 /20 .
9 9 . ghe g perfladp x6 X / Croque-Monsieur, salade verte 15,4
Saumon gravlax maison, 11,9
houmous de petits pois & la menthe Croque-Madame, salade verte 16,4
V) GEufs mayonnaise, facon ramen 7.9 7 Burger Classic, frites maison 18
V) Burger Végé maison, frites maison 18
\/ Burrata tomates multicolores, roquette, pesto maison 19,9
Avocado toast avocat, saumon gravlax, ceuf parfait, 18,6 . .
< 2 Splendide meringue 10,9

grenades, salade & vinaigrette
mousse de mascarpone, copeaux de chocolat blanc

Sabai let grille, tte, bre, ch bl , 18 4 y .
p\ou i cor9 ? cpriseirs, hoyxBldng/onge Cheesecake Speculoos & citron vert, coulis de fruits rouges 8,2
cacahuetes, salade & vinaigrette '
(V) Super Bowl taboulé de quinoa, chou croquant, carottes, 17,6 Moglietox auchosolds,bojle delglaepvanile ety
concombre, légumes grillés, ceuf mariné, champignons frais Créme brilée matcha 8.7
Café gourmand 10
Fromage blanc 0 %, coulis fruits rouges & muesli 6,9
Juste cuit de thon aux deux sésames, 24,6 Tiramisu maison 9
galade croguante, saude satay Les glaces 1 boule / 2 boules / 3 boules 4/7/10
Ribs de cochon grillés & la braise, aux épices cajun, 20 vanille, café, chocolat, citron, framboise, caramel beurre salé
mais grillé, pomme au four Supplément chantilly + 1,5 €
Tartare de boeuf & notre facon, frites maison, salade 19,2
V Duo aubergine et courgettes grillées & la flamme, 17,6

mousse de chevre frais, miel, grenade, huile d'olive bio
Limonade ou diabolo 20 cl

Poulet grillé a la flamme, frites de patates douces, 18,4

banane plantain & sauce verte Jambon ou steak haché

Risotto de fregola sarda au chorizo grillé, 22,7 ou poisson (selon arrivage)
[ PPN de parmesan servi avec des frites
LV’ Risotto de fregola sarda aux champignons frais, 19,7 1 boule de glace au choix

espuma de parmesan

Noix d'entrecéte argentine grillée & la flamme, 29,9

frites maison, sucrine snackée, sauce chimichurri

Hampe de boeuf Angus aux deux poivres, 22

écraseé de pomme de terre



