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BIÈRES 
PRESS IONS  25 c l   50  c l

MARGUERITE  L A  FRANÇ AISE  5°   5   8 ,9
MARGUERITE  IPA  4 ,7°   5 ,6   9 ,4
VEDETT  BL ANCHE 4 ,7°   5 ,6   9 ,4
ABBAYE  DE  LEFFE  6 ,6°   5 ,7   9 ,5
L A  CHOUFFE  BLONDE 8°  5 ,7   9 ,5

BOUTE ILLES
DUVEL  33 c l    6 ,9
DESPERADOS 33 c l    6 ,9
L A  PARIS IENNE BRUNE 33 c l    8 ,2
DESPERADOS SANS ALCOOL  33 c l    5 ,9

APÉRITIFS
ROYAL  CHAMPAGNE 10 c l    11,5
COUPE  DE  CHAMPAGNE 10 c l    11,3
Nicolas Feuillatte brut réserve
R IC ARD 2 c l    5 ,1
SALERS  5 c l    6 ,3
MART INI  rouge ou blanc 5 c l    6 ,3
PORTO rouge ou blanc 5 c l    6 ,3
GUIGNOLET,  sa pointe de Kirsch et vos souvenirs 5 c l    6 ,3
L’APÉRIT IF  DE  BORDEAUX Lillet blanc ou rosé 5 c l    6 ,3

WHISKY 5 cl

F IN  DE  PART IE  «Maison Benjamin Kuentz» France   11,5
JACK DANIEL’S  Tennessee Whiskey   9 ,2
JAMESON I r i sh  Whiskey   9 ,2
SUNTORY TOKI    12
L AGAVUL IN  16 ans single Malt   13 ,1

RHUM 4 cl

SAINT  JAMES  AMBRÉ ROYAL    8 ,2
RHUM BL ANC Trois Rivières   8 ,2
RHUM V IEUX  DON PAPA Philippines   11

bourgogne
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SANDWICHES BAGUETTE
JAMBON BEURRE  PARIS IEN  5

MIXTE  JAMBON,  C ANTAL ,  BEURRE   6 ,5 
C ANTAL ,  BEURRE   5 

CLUB SANDWICHES AVEC SALADE
CLUB AVOC AT  SAUMON  14 ,5 

Avocat, tomates, salade, œuf, saumon fumé
CLUB POULET  RÔT I  CHEDDAR  13

Poulet rôti, cheddar, tomates, salade, œuf, mayonnaise

CROQUES SALADES
CROQUE -MONSIEUR PAIN DE MIE  12     PAIN DE CAMPAGNE  13  
CROQUE -MADAME PAIN DE MIE  13     PAIN DE CAMPAGNE  14  

SUR LE POUCE

LES GLACES
COUPE  DAME BL ANCHE  11,2 

Glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly
CHOCOL AT  L IÉGEOIS   11,2 

Glace chocolat, sauce chocolat chaud, chantilly
C AFÉ  L IÉGEOIS   11,2 

Glace café des Indes, sauce café, chantilly 
COUPE  DU MANDARIN  12 ,2 

Glace Mandarine de Sicile, mandarine Impériale, chantilly
COUPE  AMAREN A  12 ,2 

Glace vanille, cerises Amaréna, chantilly

GL ACE  ET  SORBET S
2 BOULES   6 ,5              3  BOULES   8 ,3

Vanille, Chocolat, Café des Indes, Bulgare nature, Menthe chocolat, 
Violette, Mandarine de Sicile, Confiture de lait fleur de sel de Camargue,  

Pêche de vigne, Fraises avec morceaux, Citron vert
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SPIRITUEUX 5 cl

VODKA GUILLOTINE ORIGINAL, France, ronde, douce et persistante  11,3
GIN CITADELLE, France, la fraîcheur des agrumes sur les épices  10,3

LIMONCELLO Bio, BAILEY’S, GET 27  8,2
CALVADOS Christian Drouin sélection  9,5

COGNAC Hennessy V.S  12,5
ARMAGNAC  10,5

GRAND MARNIER  8,8

EAUX-DE-VIE DE FRUITS
Framboise Sauvage Grande Réserve 43°  12

Mirabelle Grande Réserve 43°  12
Vieille Prune de Souillac 42°  12

Poire Williams Grande Réserve 43°  12
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NOS GRANDES BOUTEILLES À DÉCOUVRIR
SAINT -ÉMIL ION AOP Clos Petit Corbin 43 

PESSAC -LÉOGN AN AOP L’esprit de Chevalier 56
SAINT -ES TÈPHE  AOP Château Beau Site Haut Vignoble 42 

G IGONDAS AOP Pierre Amadieu Romane Machotte 39 
CÔTES  DE  GASCOGNE IGP  Chambre d’Amour 32 

CHAMPAGNE NICOL AS  FEUILL ATTE  BRUT  RÉSERVE  65

Le Vin

AU VERRE, EN CARAFE et EN BOUTEILLE
 15 cl  25 cl  46 cl 75 cl

ROUGE
PUISSEGUIN S T -ÉMIL ION AOP  6 ,1  10  16 ,4  -
S T - JOSEPH AOC   8 ,8  14 ,3  22 ,3  39
BROUILLY  AOP   5 ,9  9 ,6   16 ,1  29
CÔTES -DU -RHONE AOP B IO  Les Trois Garçons   5 ,9  9 ,6   16 ,1  -
MORGON AOP Domaine du Petit Pérou   5 ,9    9 ,6    16 ,1  29

BL ANC
CHARDONN AY IGP  PAYS  D’OC    5 ,2    8 ,9    14 ,8  -
BOURGOGNE AL IGOTE  Famille Guegen   7    12    18  34  
V IOGNIER  IGP  PAYS  D’OC   6 ,3   10 ,2   16 ,6  31
SANCERRE  AOP Domaine Doudeau Léger  6 ,1   10   16 ,4  30

ROSÉ  
MEDITERRANEE  IGP  Ponton  N°7  6 ,1  10  16 ,4  30
CORSE  AOP Domaine Vetriccie  6 ,5  10 ,6  17,1  32  
MIRAVAL  AOP Côtes de Provence 8 ,8  14 ,3  22 ,3  39
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BOISSONS FRAÎCHES
COC A -COL A ,  COC A -COL A  ZERO 33 c l   5 ,5
PERRIER  33 c l   5 ,5
EV IAN 33 c l   5 ,1
VALS  33 c l   5 ,5
L IMON ADE L A  MORTUACIENNE 33 c l   5 ,5
FUZETEA  PÊCHE  25 c l   5 ,1
ORANGIN A 25 c l   5 ,1
SCHWEPPES  Ton i c ,  Agrum’  25 c l   5 ,1
ORANGE OU CITRON fraîchement pressés 2 p iè ces   5 ,8
PAMPLEMOUSSE  ROSE  pressé 1 p iè ce   6 ,1
JUS  DE  FRUIT S  GRANINI  25 c l   5 ,1
Tomate ,  Pomme
NECTAR DE  FRUIT S  GRANINI  25 c l   5 ,1
Abr i co t ,  Fra i se ,  ACE ,  Ananas
EV IAN,  BADOIT  VERTE ,  VALS  75 c l   7,1
C IDRE  SASSY  “L’ IN IMITABLE“  33 c l   5 ,8

BOISSONS CHAUDES
C AFÉ  B IO  «MASSAYA»  Maison Richard  2 ,8
DÉC AFÉ INÉ  2 ,8
DOUBLE  C AFÉ  B IO  «MASSAYA»  Maison Richard  5 ,4
C AFÉ  CRÈME  5 ,5
C APPUCCINO À  L A  MOUSSE  DE  L A IT   6 ,0

CHOCOL AT  CHAUD CUIT  MAISON  6 ,1
À  L’ANCIENNE AU L A IT  ENT IER

C AFÉ  OU CHOCOL AT  V IENNOIS   6 ,5
VIN CHAUD PRÉPARÉ COMME À LA MONTAGNE en  sa i son  20  c l   7,0
GROG AU RHUM SAINT  JAMES  4 c l  rhum   6 ,5
T ISANES  B IO  Tilleul, Menthe poivrée, Citron-gingembre  5 ,2
THÉS  NOIRS  Darjeeling, Earl Grey, Fruits rouges  5 ,2
THÉS  VERT  Sencha, Menthe, Jasmin  5 ,2
THÉ  SANS THÉ INE  Rooïbos aux épices   5 ,2
IR ISH COFFEE  au Jameson   11,8
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NOS DESSERTS MAISON

GÂTEAU CHOCO CHÂTAIGNE sans  g lu ten   10
CRÈME BRÛLÉE  à la fleur d’oranger  10 ,5

TARTE  TAT IN  chantilly  11,5
SAL ADE DE  FRUIT S  FRAIS  MAISON  9 ,5

ÎLE  FLOTTANTE  pralinée  10
CHOUX CRAQUEL IN  en profiteroles  11,5
TARTE  AU C ITRON MERINGUÉE   11,5

NOS FROMAGES

CROTT IN  DE  CHÊVRE   6 ,5
SAINT  NECTA IRE   6 ,0

C ANTAL  ENTRE  DEUX  5
PL ANCHE DE  FROMAGES   10 ,50

AUJOURD’HUI
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COCKTAILS SANS RISQUES  7

VIRGIN  MOJ ITO 
Cassonade, citron vert, feuille de menthe, eau gazeuse
V IRGIN  MOJ ITO FRUIT S  ROUGES 
Cassonade, citron vert, coulis de fruits rouges, feuille de menthe, eau gazeuse
MOCK TAIL  SPRITZ  Orange spritz Monin, eau gazeuse

COCKTAILS 4 cl d’alcool

AMERIC ANO Campari, Martini rouge, Martini blanc  9 ,9
ITAL IANO SPRITZ  Spritz, eau gazeuse, prosecco, orange   9
WALCHER SPRITZ    9 ,5
Limoncello BIO, Belvoir cordial honey, prosecco, citron vert 
MOJ ITO HAVAN A   9
Havana club 3 ans, citron vert, feuilles de menthe,
eau gazeuse, sucre de canne
MOJ ITO FRUIT S  ROUGES    9
Havana club 3 ans, coulis de fruits rouges, citron vert,  
feuilles de menthe, eau gazeuse, sucre de canne
GIN  F IZZ    9 ,9
Gin Citadelle, jus de citron vert, limonade
GUILLOT INE  MULE    12 ,8
Guillotine original, Rantcho lime, sucre de canne, 
Belvoir cordial Gingembre, Fever Tree Ginger Beer, citron vert  
LONDON MULE    12 ,5
Gin Citadelle, Rantcho lime, sucre de canne, Belvoir cordial  
Gingembre, Fever tree, Ginger beer, citron vert  
IR ISH COFFEE    11,80
FRENCH COFFEE  (calvados)  12 ,80

Drinks & Tonic
C ITADELLE  G IN  Indian Tonic water Fever Tree   12 ,5
GUILLOT INE  ORIGIN AL  VODKA   13 ,5
Indian Tonic water Fever Tree citron vert

À PARTAGER POUR L’APÉRO
ASS IETTE  DE  FR ITES  6 ,1

SAUCISSON DE  L’AVEYRON SUR SA  PL ANCHE 11 
TEMPURA DE  GAMBAS sauce  spr ing  ro l l s  11,5

PL ANCHE DE  CHARCUTERIE  13 ,5
PL ANCHE DE  FROMAGES  10 ,5

PL ANCHE DE  MIXTE  12 ,5

Salle à manger privative en sous-sol. Réservation 01.43.43.37.63. Les chèques ne sont plus acceptés. Prix nets en euros. Prix service compris 15 % sur le h.t.

NOS ENTRÉES
SOUPE  À  L’O IGNON GRAT INÉE  AU C ANTAL   11,5

GROS ESC ARGOT S  DE  BOURGOGNE  Les  6   10 ,1      Les  12   19 ,2
ŒUFS COCOTTE  AU BLEU D’AUVERGNE toasts  10 ,5

DÉL ICE  DE  C AN ARD Maison Godard dans le Lot. 20 % de foie gras de Canard  11,8
NEMS AU POULET  sauce spring rolls  10 ,8

TEMPURA DE  GAMBAS sauce spring rolls  11,5
POIREAUX V IN AIGRETTE ,  œuf poché  9 ,5

NOS BELLES SALADES
SAL ADE VEGAN Quinoa, avocat, cacahuètes, pickles de betteraves, pois chiches, salade romaine  16 ,1 

SAL ADE  CÉSAR AU POULET  ROT I  Parmesan, croûtons, salade romaine, sauce César  16 ,8 
SAL ADE  DE  CHÈVRE  DU QUERCY  Magret de canard fumé  16 ,80 

SAL ADE  THAÏ  aux crevettes  17,10 

NOS PLATS
SUPRÊME DE  POULET  crème de curry, tagliatelles  18 ,1

TÊTE  ET  L ANGUE DE  VEAU avec sa ravigote  19 ,7
ANDOUILETTE  «AAAAA» sauce moutarde  18 ,8

TARTARE  DE  BŒUF (ENV.  220 G)  préparé par nos soins, frites  20 ,1
BELLE  ENTRECÔTE  (ENV.  300 G)  gratin dauphinois  27,1

CHEESEBURGER AU CHEDDAR aux oignons caramélisés, frites  21
DOS DE  C ABILL AUD V IN AIGRETTE  AU SÉSAME écrasé de pommes de terre  20 ,1

C ARPACCIO  DE  BŒUF,  fleurs de câpres, Parmesan, frites  16 ,9
F ISH AND CHIPS   19 ,1


