or (Gocktails

COCKTAILS A BULLES BUBBLE COCKTAILS

Classic Spritz Aperitivo, prosseco Rocca dei Forti et eau gazeuse

Lemon Spritz Limoncello, prosseco Rocca dei Forti et eau gazeuse

Martini Spritz Martini blanc ou rouge, prosseco Rocca dei Forti et eau gazeuse
Germain Spritz St-Germain spritz, prosseco Rocca dei Forti, eau gazeuse
Mimosa Champagne Nicolas Feuillatte brut réserve exclusive et orange pressée

Mojito Royal Bacardi anejo cuatro, Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, Champagne

TONIC AND DRINKS

Bombay sapphire gin et Indian tonic

Citadelle gin et Indian tonic

Saffron gin et Indian tonic

Hendrix gin et Indian tonic

Koffe tonic (liqueur de café Fair bio), citron vert et Indian tonic
Melon tonic (liqueur de melon de la maison Manguin) et Indian tonic

CLASSIQUES ciassics

Moscow mule Vodka Fair quinoa bio, citron vert et Ginger beer

Mojito Rhum plantation original dark, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse et angustura
Cdl'pirinho Cachaca, citron vert et sucre de canne

Cdl'piroska Vodka Billion, citron vert et sucre de canne

Pifia Colada Rhum Bacardi 4 anejo, lait de coco et jus d‘ananas

Porn Star Martini Vodka fair bio, liqueur de passion, sirop de vanille,
jus de citron vert et shot de prosseco Rocca dei Forti

Expresso martini Vodka Grey Goose, liqueur de café Fair et expresso bio
Margarita Téquila Patron, jus de citron vert et Grand Marnier

Parisian Smash Cucumber Gin Bombay Sapphire, St Germain,
jus de citron vert, sucre de canne, concombre et basilic

Cosmopolitan Vodka Grey Goose, Grand Marnier, jus de cranberry et jus de citron vert

SANS ALCOOL Free AlCOOL

Vibrante Spritz Martini Vibrante 0°, limonade arfisanale, eau gazeuse et tranche d‘orange
Floréale Mule Martini Floréale 0°, Ginger beer et tranche de citron vert

Virgin Moiito Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne et eau gazeuse

Virgin Colada Jus d’ananas, citron vert et lait de coco

Florida Orange pressée, jus d‘ananas et fraise

Aqua Amande Lemon Jus de citron vert, sirop d’orgeat et limonade artisanale

Prix nets en euros, taxes et service compris. Net prices in euros, taxes and service included
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(Qarbique 11.5

Boisson chaude Hor diink + Jus d’orange pressée Squeezed orange juice
+ Croissant, tartine, confiture maison Croissani, bread butter and homemade jam

(Gomplet 15.5

Boisson chaude Hor diink + Jus d’orange pressée Squeezed orange juice
+ Croissant, tartine, confiture maison Croissani, bread butter and homemade jam
+ Omelette nature, iambon, fromcge Plain, ham or cheese omelet

Bowsonsd (Gaudes
/L@‘t/ M CAFE LAVAZZA BIO

29 Earl Grey/Thé vert/Ceylan/Darjeeling

Thé vert Jasmin/Fruits rouges

Café expresso

qué qllo.ngé 31 Infusions Whittington 53

Café Noisette 3.1 Verveine/Camonmille/Tilleul /

Double café 53 Rooibos caramel /Vanille

Café américain 53 Croissant/ Pain au chocolat  2.2/2.7

Café creme 53 Citron prgfsé chaud 6.5
Hot squeezed lemon

ChOCOIOt_ 2.3 Vin chaud aux épices et ala cannelle 6.9

COPPUCCII’\O 6.3 Mules wine with cinnamon and spices

Café Viennois ou Chocolat Viennois 6.9 Grog au rhum Rum foddy 7.5

Coffee Latte Vanille/Caramel 25l 8.5 Irish Coffee Whisky 10.5

Choco Latte 25/ 8.5 Coffee Italian Amaretto 10.5

Chc"wl“'{'\.‘me”a/cmo Caribbean Coffee Rhum 10.5

Thé Whittington 5.3 French Coffee Cognac 10.5

Prix nets en euros, taxes et service compris. Net prices in euros, taxes and service included



Lov Bomsons Tmc/wb T, dhinks

Thé glacé péche maison 33/
Homemade Ice fea

Citronnade maison 33/ 52
Homemade limonade
Orangeade maison 33c/ 5.2

Squeezed orange and lemonade

Orange pressée 151 5.9 250 7.9
Squeezed orange
Citron pressé ioc 5.9
Squeezed lemon
Coca-Cola 334 5.5 504 6.9

Coca Cherry, Coca zéro  33¢ 5.5 504 6.9

Limonade artisanale pesson 33 5.5 50 6.9
Artisanal draft lemonade

Indian tonic fever tree 20cl 4.5

o(éeb Bisned / Boow

Perrier 33/
(sparkling mineral water)

Jus de fruits Frit juice
Abricot, fraise, ananas, pomme,
orange, cranberry, tomate
Abricot, strawberry, pineapple, apple,
orange, cromberry, fomatoes

Cidre breton brut 275¢ French cider
Supplément sirop

EAUX MlNERALES mineral water 25¢l

(seulement en restauration)
San Benedetto plate siil 4.5
San Benedetto gazeuse sparkiing

PRESSION DRAFT BEERS 25¢l
Blonde du Gribouille 5° House of beer 5.0
Panaché Beer and limonade, Monaco Beer, limonade and sirop 5.6
1664 blonde 5,5° French blond beer 5.6
1664 Blanche 5° French Witbier 6.0
Grimbergen blonde d’ Abbaye 6,7° Belgium blonde abbey beer 6.0
IPA Demory 5,5° Parisian IPA 6.0
Picon biére House of beer with bitter orange liqueur 6.0

BOUTEILLE BOTTLE BEERS
Corona 4,5°33c¢ Mexican beer

Biére sans alcool 1664 33ci french free alcohol beer

Pale Ale biO, LBF, blonde artisanale 5° Lo Brasserie Fondamentale 33cl French arfisanal beer
Dubbel biO, LBF , Ambrée artisanale 7,5° la Brasserie Fondamentale 33cl French arfisanal beer

Los Aporitifh / cﬂ@/ﬁ@aw

Kir vin blanc 14l

Prosecco Rocca dei Forti Coupe 12¢I 7.5
Champagne coupe 12c/ 1.0
Nicolas Feuillatte réserve exclusive

Kir Royal 12c/ 12.0

Nicolas Feuillatte et créme de fruit

Pastis de Provence 2/
Henry Bardouin

Martini rouge ou blanc 5cl
St Raphaél rouge ou ambré s/
Porto rouge ou blanc 5/

5.5
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Lob Snackb / Snacking

Croque Monsieur frites fraiches et salade romaine 13.9
Toasted bread with ham and cheese ( french fries and roman salad)
Croque Madame frites fraiches et salade romaine 14.9
Croque monsieur with fried egg (french fries and roman salad)
Croque monsieur a la truffe frites fraiches et salade romaine 16.9
Croque monsieur with truffle (french fries and roman salad)

\' Veggle brushetta 14.9
pain de compo?ne toasté, legumes ou soleil grillés et mozzarella, salade romaine
toasted bread, grilled vegerob es and mozzarella
Mac and cheese classique ou a la truffe 10.0 / 13.0
Classic mac and cheese or truffle mac and cheese

V Assiette de frites fraiches ou Bol de salade romaine et tomates 6.5
Fresh french fries or tomato and roman salad bow
Omelette nature Ploin omeler 10.0
Omelette aux champignons frais Fresh mushroom omelet 1.5
Omelette au jambon ou fromage Ham or cheese omelet 1.9
Omelette mixte (jombon et fromage) Ham and cheese omelet 12.9
Omelette compléte (jambon, fromage, champignons) 14.5
Whole omelet (ham, cheese, mushrooms)
Supplément frites Fxira french fries +4€
Supplément salade romaine Exira salod +3€

\7 Véritable soupe & |'oignon gratinée & I'emmental Francais et ses crodtons 13.0
Tradltional oignon soup with gratin french emmental cheese and bread crust
Gros escargots Big snails x6 11.0 / x12 18.0
Foie gras entier mi-cuit et sa compotée maison, pain de campagne toasté 21.0
Duck «foie gras» with home made jom, toasted bread
Saumon en gravlax, 16.0
créme aux Fousses de wasabi et citron vert, pain toasté, sésame torréfié au yuzu
Salmon graviax, wasabi cream and lemon, foasted bread, yuzu Alavored roasted sesam seeds
Sashimi de thon rouge frais a la mangue épicée, 14.0
edamame et sésame torréfié au wasabi
Red tuna sashimi, spicy mango, edamame and wasabi flavored roasted sesam seeds

\/ Belle burrata «di Andréa» (IGP), 16.0
carpaccio de tomate, olives vertes, tomates cerises, cpres & queue et huile d'olive extra vierge
Fresh burrata cheese tomato carpaccio, extra virgin olive oil, green olives, cherry tomatoes and tailed capers
CEufs bio mayonnaise maison nature ou & la truffe avec salade 6.5 /95

Boiled organic eggs with mayo or truffle and salad

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

Ifyou suffer from food alergies or intolerances please inform your server when ordering
Prix nets en euros, taxes et service compris. Net prices in euros, taxes and service included



v Bowl et Saladet

, . . . .
La César ou Gribouille tenders de poulet maison au panko, salade romaine,
tomates cerises, capres & queue, copeaux de parmesan, crodtons, sauce aux anchois
Traditional ceasar salad (tenders, romain salad, tomatoes, parmesan cheese, failed capers)

L'exotique thon rouge frais, salade romaine, mangue épicée, tomates cerises,
cébétte, oignons rouges, carotte, edamame, chou rouge et sésame torréfié au wasabi
Red tuna, romain salod, spicy mango,fomatoes, red ognon, carrot,

edamame, cabbage and wasabi govored roasted sesame seeds

VVeg ie bowl mix de céréales, avocat, houmous, légumes grillés, chou rouge et carotte
Cereals mix, avocado, humus, tomatoes, grilled vegetables, cabbage and carot

Poke bowl au saumon gravelax de saumon, avocat, mangue épicée,

chou, carotte, edamame et riz, sésame torrefié au wasabi et vinaigrette au soja infusé
Salmon, avocado, spicy mango, cabbage, carrot, edamame, rice,

wasabi flavored roasted sesame seeds, and soja flavored salad dressing

Cuisse de poulet marinée au soja, purée de saison ou frites fraiches
Chicken thigh marinated in soja with seasonal mashed potatoes or french fries

Tartare de beeuf Thai viande Francaise, frites fraiches et salade
(échalotes, coriandre, cébétte, soja, vinaigre de riz, sésame et créme aux pousses de wasabi)
Thai beef tartar with french fries and salad (shallots, coriander, sping on ions, soja, rice vinegar, sesame seeds and)

Coquillettes & la créme de truffe, jambon blanc et parmesan
Pasta with truffle cream, ham and parmesan cheese

Fish and chips de cabillaud, sauce tartare et frites fraiches
Cod fish and chips, tartar sauce and french fries

La piéce du boucher du moment, fumée au thym vianoe rancase
Today's piece of meat from the butcher smoked with thyme

or Bungens / Cun Bungors

Nos burgers sont servis avec des frites fraiches

CHEESEBURGER au Comté AOP, buns, beeuf Francais, salade, tomates,
pickles d'oignons et cornichons, mayonnaise épicée (avec bacon +1€) BCEUF FRANCAIS
Cheeseburger with Comté cheese, bun, French beef, salad, tomatoes,

home made pickled onions and cucumber (with bacon +1€)

FISHBURGER buns, cabillaud crispy, salade, tomate, pickles et sauce tartare maison

Fishburger, buns, crispy coad fish, salad, tomatoes, pickles and tartare sauce

CHICKENBURGER

buns, tenders de poulet maison au panko, cheddar, salade tomate, pickles et sauce
Chickenburger, buns, home made tenders, Cheddar, salad, tomatoes, pickles and home made sauce

VVEGGIE BURGER buns, champignons Portobello snackés,

légumes grillés, comté Aop et sauce blanche aux herbes fraiches
Vegggieburger, buns, grilled mushrooms, grilled vegetables, Comté cheese, white sauce with fresh herbs
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s Deserts / Cln Dessonts

Assortiment de deux fromages plate of 2 cheeses 8.0
Tiramisu 7.5
Pannacotta vanille et granité de poire infusé & la verveine fraiche 7.5
Vanilla pannacotta with pear granita infused with fresh verbena

Créme brilée vanille 6.9
Mousse au chocolat chocolate mousse 6.9
Pain perdu brioché au caramel beurre salé maison 8.9
et sa boule de glace artisanale & la vanille french toast, with caramel and vanilla icecream

Café Gourmand coffee «gourmands with sweets 8.9

CREPES MAISON (servies par deux) Our home made crepes, served by two

Sucre sugar 6.5
Confiture ou Citron ou Miel Jam or lemon or honey 7.0
Nutella ou Caramel beurre salé Nutello or salied butter caramel 7.0
Banane chocolat Chontilly Banana chocolate whipped cream 8.5
Crépe flambée au Grand Marnier Flambed with grand marnier 8.5

Crémes glacées Vanille Bourbon, Chocolat noir de Belgique,
Caramel au sel de Camargue, Café Arabica du Brésil Fraise
Sorbets aux fruits Fraise Senga Sengana, Citron jaune de Sicile

Flavor : Vanilla, Chocolate, Caramel, coffee, strawberry, lemon

Supplément Sauce chocolat, sauce caramel beurre salé maison, coulis de fruit ou Chantilly + 2.0
Chocolat sauce, homemade salted butter caramel, fruit coulis, whipped cream

Coupe 2 boules 2 scoops 6.5 / Coupe 3 boules 3 scoops 8.5

Café Affogato Café expresso Lavazza bio avec une boule de glace vanille 6.0
Organic expresso coffee with scoop of vanilla ice cream

Café Liégeois 2 boules de glace café, créme chantilly et expresso Lavazza bio 9.5
2 scoops of coffee, whipped cream and organic expresso coffee

Chocolat Liégeois 2 boules de glace chocolat,créme chantilly et sauce chocolat 9.5
2 scoops of chocolat, whipped cream and chocolat sauce

Dame Blanche 2 boules de glace vanille, créme chantilly et sauce chocolat 9.5

2 scoops of vanilla, whipped cream and chocolat sauce

Banana Sp|if 3 boules de glace vanille, fraise et chocolat, créme chantilly, 10.9
banane et sauce chocolat
3 scoops (vanilla, strawberry and chocolat] whipped cream banana and chocolat sauce

Tutti Frutti 2 boules de sorbet citron et fraise, fruits frais, chantilly et coulis de fruits 10.9
2 scoops of lemon and strawberry, fresh fruit, whipped cream, and fruit coulis
Colonel 2 boules citron et shot de vodka Billion 2 scoops of lemon and vodka shooter 10.9

Carabinieri 2 boules café et shot d’amaretto Disaronno 2 scoops of coffee and  shoot 10.9



(Gante deb 9 s

VINS BLANCS WHITE WINES
IGP Pays d'Oc Le Sudiste - Chardonnay

Frais efgourmond, nez de tilleul

IGP Pays d’Oc Le Versant - Viognier végan

Frais et plein, nez de péche blanche et de violette

IGP de I'Hérault Domaine de Petit Roubié - Sauvignon bio
Frais et bien sec, nez de fruits blancs, pointe d'agrumes

IGP Cétes de Thau 'Or de I'Ange (moelleux)

Un moelleux léger et frais, joliment floral, petite note muscatée

Menetou-Salon A0P Domaine Dionet
Bien sec, frais, au nez intense de fruits de la passion, notes citronnées

Chablis AoP Les Meurots

Rond et plein, avec une belle salinité et un nez de noisette fraiche

Meursault AOP Domaine Vincent Bouzereau
Nez de fleurs blanches, de beurre frais et de fruits secs

VINS ROUGES RreD WINES
IGP Pays d’Oc Le Versant - Pinot Noir végan

Charnu, petits tannins croquants, nez fruité de gariguette

Bourgueil AOP Prestige et Tradifion
Souple, léger et joliment fruité

Puisseguin Saint-Emilion AOP Les Hautes Cimes
Des tanins bien enrobés, notes de prune et de sous-bois

Brouilly Aop Réserve de Beauvoisie
Fruité, léger et gouleyant, au nez de petites baies rouges

Soint-Joseph AOP Les Vins de Vienne

Nez intense de fruits rouges et de poivre de séchouan

Bourgogne Hautes Cétes de Nuits AOP Domaine Patrick Hudelot bio

Souple, soyeux et aérien, notes de fruits rouges, pointe kirschée

Saint-Julien AOP Chateau Lalande Borie
Charnu, enrobé et soyeux, au nez de gelée de fruits rouges

Gevrey-Chambertin AOP Frédéric Magnien - Vieilles Vignes bio
Plein et velouté, au nez trés racé de framboise
VINS ROSES ROSE WiNES

Vin de France La Petite Seine bio
Assez pale, souple et frais, notes réglissées, fenouil, noyau

Cétes de Provence AOP Minuty Prestige
D'un rose trés pale, élégant et racé, avec de la fraicheur et des arémes de péche

Cotes de Provence Aop Miraval
Tres pale, salin et bien tendu, notes de lilas et de péche

LES BULLES BuBBLES

Rocca dei Forti Prosecco boc

Nicolas Feuillatte brut Réserve Exclusive

Nicolas Feuillatte Collection Vintage Blanc de Blancs
Ruinart brut

Ruinart brut rosé

14cl
5.5

5.5
5.5
6.0

7.0
1.0

14cl
55

5.5
7.5
7.0
8.5

14cl
55

7.0

25¢l
8.0

8.0
8.0
9.0
12.0
18.0

25¢l
8.0

8.0
13.0
12.0
14.0

25¢l
8.0

12.0

12cl
7.5
11.0

75¢cl
24.0

24.0
24.0
27.0
36.0
51.0
79.0

75c¢l
24.0

24.0

36.0
42.0
45.0
59.0
79.0

75c¢l
24.0

36.0
41.0

75cl
35.0
69.0
90.0
90.0

130.0

Q{@s @/Wnb "

Plantation Original Dark 11.0

Notes de prune, banane et vanille
JAMAIQUE ET BARBADE

Bacardi ambré Anejo cuatro 4 ans 12.0
Notes de miel, épices et vanille
PUERTO RICO

Diplomatico Réserve exclusive 12 ans 14.0
Notes boisées, fruits secs et miel

VENEZUELA

Santa Teresa 1796 35 ans 15.0
Notes de jus de canne, miel et coco

VENEZUELA

Plantation Barbade XO 16.0

Grande Réserve 20 ans
Notes boisées, cacao ef mangue
BARBADE

Ginp, Vsdka,
sz %m (4cl)

Citadelle 13.0
Gin du Chateau de Bonbonnet - rrance

Notes herbacées d'anis, maniguette et cannelle
Herbaceous, anis and cinnamon

Bombay Sapphire 12.0
Gin du Royaume-Uni - uk

Notes florales, poivre et agrumes

Citrus, pepper and Floral

Saffron 12.0
Gin de Bourgogne de la maison Bourdier
BURGUNDY, FRANCE

Notes de safran, geniévre et agrumes

Saffron, juniper and citrus

Hendrick’s 14.0
Gin d'Ecosse - scoTianD

Notes de fleur de sureau, vanille et poivre

Elderflower, vanilla and pepper

Grey Goose 14.0
Vodka de Cognac - FrANCE

Notes de prunes vertes, anis et pate d'amandes

Green plum, anise, and almond paste

Fair Quinoa 12.0
Vodka organic - FRANCE

Notes de gingembre, fruits rouge et exotiques

Ginger, red and exotic fruit

Patron Silver ou Reposado 14.0 / 15.0
Téquila 100% agave - MEXIQUE

Notes de vanille, fruits secs et agrumes

Vanilla, dried fruits and citrus

Q G’Mﬁb@'ﬂb (4cl)

Aberfeldy Scottish single malt 12 ans ~ 14.0

Bushmills Irish finest blend 1.0
Cardhu Scottish single malt 12 ans 14.0
Nikka Double matured blended 13.0

Japanese whisky

Sexton Irish single mal, triple distillation  14.0
Jack Daniel USA bourbon 12.0
Bellevoye Bleu French triple malt 14.0

(vieilli en fot de chéne de St Emilion)

%@/5 @W facl)

Cognac Gautier VS 12.0
Cognac Courvoisier XO 20.0
O@waﬁ Digetives
Calvados 8.0
Calvados Pays d’Auge 8 ans 12.0
Poire Williams ou Mirabelle 11.0

Maison Massenez, vieille réserve

Cognac Gautier VS 1.0
Cognac Courvoisier XO 20.0
Vieille prune de Souillac 11.0
Grand Marnier 12.0
Get 27, Baileys 10.0
Amaretto Disaronno 12.0
Liqueur de Noyau de Poissy 12.0

Amande et fruits secs - Almond and dried fruit
Liqueur de café Fair Bio Organic ~ 10.0
Liqueur de melon Maison Manguin ~ 10.0

s Shots u

Vodka Billion aromatisée 4,5
Fireball liqueur de whisky & la cannelle 5,5
Tequila San José sel et franche de citron vert 6.0
Madeleine 6.0



