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PER L “APERTTIVO

Calamars frits * 7 piéces 10.5
Mayonnaise maison

Beignets de mozzarella * 7 pieces 10.5
Sauce Napolitaine

Pizzetta tomate, mozzarella 9.5
Planche de charcuteries italiennes 14.0
Planche de fromages affinés 12.5
Italiens et Francais

Grande Planche mixte 235
Planche Pinocchio 245
Calamars frits, beignets de mozza, burrata, frites
Supplément burrata 125 g 7.0

ANTIFASTT

Burrata crémeuse 125 g 14
Mini tomates sucrées, créme de balsamique
ou Jambon de Parme 12 mois

Antipasti de légumes 12
Poivrons, courgettes, aubergines,
artichauts & grana padano

Carpaccio de bresaola 10
au pesto vert

A Cuisine faite
L] maison sauf *

8}%5041%@

accompagnée de Mesclun

Di avocado 17.5
Avocat au naturel, mini tomates,
tapenade, mozzarella di bufala,
huile d'olive et creme de balsa-
mique

Di parma Tartufo 185
Mozzarella di bufala, jambon de
Parme 12 mois, créeme de truffe,
mini tomates, creme

de balsamique

Di salmone 195
Créme a I'aneth, saumon fume,
avocat au naturel, philadelphia,
creme de balsamique

INSALATA

Italienne 185
Légumes grillés, jambon de
Parme 12 mois, burrata 125g,
mini tomates, grana padano,
créme de balsamique

Chicken Caesar 175
Filet de volaille, romaine, ceuf
dur, grana padano, mini tomates,
crodtons, sauce Caesar maison

Gambas Caesar 185
Gambas, romaine, ceuf dur,
grana padano, mini tomates,
crodtons, sauce Caesar maison

La belle nicoise = 18

Thon, anchois, ceuf dur,

! /i mini tomates, oignons rouges,

\ olives noires, basilic



Carne & Pesce

Pinocchio Burger 18.5

Steak haché, bacon, gorgonzola, oignons rouges, sauce maison,

frites maison, salade

Carpaccio de boeuf, Frites maison, salade 18.0

Tartare de boeuf Francais traditionnel ou a I'italienne 17.5

Frites maison, salade

Escalope de veau milanaise Linguine napolitaines 24.5

Belle entrecote 250 g 28.5

Sauce Gorgonzola, frites maison, salade

Pavé de saumon 19.5

Sauce vierge et légumes du soleil

Gambas grillées Linguine au pesto maison 20.5
Tout changement de garniture est possible.

Garniture seule ou supplémentaire 5.0

Frites maison, légumes grillés, mesclun de salade, pates.

PAST A

Rigatoni all'arrabbiata 13.0
Tomate, oignon, ail, piment oiseau
Linguine carbonara 16.5

Créme fraiche, poitrine de cochon

Linguine a la bolognaise 15.5
Tomate, oignon, carotte,
viande de beceuf

Rigatoni alle melanzane 16.5
Aubergine confite, tomate,
mozzarella, basilic

Lasagnes du moment 17.0
Liguine al Pollo 18.5
Filet de volaille, créme de champignons
Rigatoni ai salmone 19.5

Saumon fumé, créme d'aneth,
grana padano

Rigatoni Tartufo 21.5
Creme de truffe, jambon speck
et roquette

Risollo

Créme de truffe, roquette,
copeaux de grana padano

Ai funghi 17.5
Champignons de saison
Nero 20.0

Encre de seiche et encornets
a la plancha, pesto maison

Ai gamberi 20.5
Gambas a la plancha,
bisque
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Classigues

Margherita 13
Tomate, mozzarella, basilic
Regina 16.5

Tomate, mozzarella, rostello aux
herbes, champignons, origan, olives

Campione 17
Tomate, mozzarella, viande hachée,
champignons,oeuf, origan

Napolitaine 16
tomate, mozzarella, anchois, cépres,
olives, origan

4 Fromages 16.5
Tomate, mozzarella, grana padano,
scamorza, gorgonzola

4 Saisons 18
Tomate, mozzarella, courgette,
aubergine, poivron, champignons,
roquette

Tonno 16
Tomate, mozzarella, thon, ceuf,
cépres, olives, origan

Salumi 18
Tomate, mozzarella, mozzarella di
bufala & charcuterie italienne au
choix: parma, bresaola, spianata
piccante ou speck

5@&/&%{/@ pour les pizzas

Suppléments 1¢ C4pres ou oignons

Suppléments 2¢

Roquette, champignons, ceuf, chevre,
gorgonzola, scamorza, aubergine, mini-
tomates, courgette, poivron, artichaut

Suppléments 3¢

Jambon de Parme, spianata piccante,
jambon speck, bresaola, rostello aux
herbes, thon, anchois, mozzarella di
Bufala ou saumon fumé

Supplément 6¢ Burrata 125 g

Pizzas Calzones

Prosciutto 16.5
Tomate, mozzarella, rostello aux
herbes, oeuf, origan

Pesce 16
Tomate, mozzarella, thon, oeuf, origan
Verdura 15.5

Tomate, mozzarella, Iégumes grillés,
roquette, pesto

PIZZAS
CREATION

Salmone bianca 19.5
Créme parfumée a I'aneth, mozzarella,
saumon fumé, citron vert

Pinocchio 18.5
Créme d’aubergine, mozzarella, mini
tomates, jambon de Parme, olives

Burratissima 22.5
Burrata, tomate, basilic, roquette,
mini tomates, burrata fraiche

Tartufo veggie 215
Créme de truffe, mozzarella, roquette,
burrata fraiche, poivre du moulin

Tartufo 22.5
Creme de truffe, mozzarella,
mozzarella di Bufala, jambon speck

Edgar 18.5
Tomate, mozzarella, gorgonzola,
jambon speck, roquette

Diavola 18.5
Tomate, mozzarella, ricotta, spianata
piccante grillée

Montparnasse 20.5
Créme de pesto vert, mozzarella,

filet de volaille, champignons,

chévre, olives

Carciofi 17.5
Artichauts grillés, poivrons, tomates
cerises, pesto vert et copeaux de
grana padano
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Assiette de fromages 10.0
Calzone Nutella et éclats de noisette idéal a partager ! 12.5
Salade de fruits frais 9.0
Tiramisu classique 9.0
Cheesecake vanille, coulis fruits rouges 10.5
Mi-cuit au chocolat, g/ace vanille 11.0
Créme briilée a la pistache 11.0
Café gourmand 10.0
Thé gourmand 11.0

L%emc Zgamé:no 2.5

Pizza Margherita ou Pasta napolitaine
Supplément ingrédient 2€

Jus de fruits ou Coca-Cola
Glace 1 boule

Glaces et sorbets

Fabrication artisanale Alain Bernard

Café liégeois 1
Glace café, glace vanille, expresso, creme fouettée

Chocolat liégeois 11
Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, créeme fouettée

Caramel liégeois 11
Glace caramel, glace vanille, sauce caramel, creme fouettée

Maronnier 11
Glace marron, glace vanille, créme de marron, creme fouettée

Coupe 1 boule 4.5 Coupe 2 boules 7.5 Coupe 3 boules 9.5
Supplément creme fouettée 1€

Glaces au choix Sorbets au choix

Chocolat, vanille, marron, Citron, mangue, framboise,

café, caramel, pistache fraise, noix de coco

Prix nets en euros, service inclus. CB minimum 10€.
Cheques non acceptés. L'alcool est dangereux pour ‘la santé, consommer avec modération.
Merci de nous informer de toute allergie avant de passer commande.



\ Boissons Chaudes

Expresso Florio, décaféiné 29
Allongé, noisette 29
Double expresso, café américain 54
Café créeme, chocolat chaud 54
Café ou chocolat viennois 6.5
Cappuccino, Latte 7.0
Chai latte 7.0
Thé, infusion Comptoirs Richard 4.9
Irish coffee 10
Café, whisky 4 cl, sucre de canne,
creme fouettée
Italian coffee 10
Café, amaretto 4 cl, sucre de canne,
creme fouettée
Supp. lait végétal 1.0
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25cl 50cl

Blonde du Pinocch' 55 95
Affligem blonde 6.0 11
Edelweiss blanche 6.0 11
IPA Denise 60 M
Ma Petite Francaise 9'0
Biére du moment 6.0 11
Panaché, monaco 55 95
Picon biére 6.0 105

ondeillec 7.5

Desperados 33 c/
Corona 33.5 c/
Peroni 33 c/
Heineken 0° 33 ¢/
Cidre 33 c/

L%OC[CZZK

Mango coco 25 c/

Jus de mangue, jus de pomme
créme de coco

Virgin Mojito Nature

ou fraise 25 c/ 75
Citron vert, menthe fraiche,
sucre de canne, limonade

Virgin Colada 25 c/ 7.5
Jus d’ananas, creme de coco
P&P 25 c/ 7.5

Citron vert, jus de passion,
jus d’ananas, sirop de grenadine

Virgin Tonic 25 c/ 7.5
Ceder’s Wild Gin sans alcool
Schweppes

Boissons
fraiches
Coca, cherry, sans sucre 33 c/ 5.7
Limonade, Sprite 33 c/ 5.7
Coca-Cola, limonade 50 c/ 75
Ice-tea, tonic 50 c/ 75
Fuze Tea 20 c/ Orangina 25 ¢/ 5.7
Schweppes tonic 25 c/ 5.7
Vittel 25 c/ 5.0
Perrier 33 ¢/ 5.7
Red Bull 25 ¢/ 6.5

Café ou chocolat frappé 25 c/ 6.2
Jus de fruits 25 c/ 5.7
Pomme, ananas, cranberry, mangue,
tomate, pamplemousse, orange,
passion, fraise, abricot

Orange, citron 6.5
ou pamplemousse presseé 25 c/
Thé glacé maison 7.0

Eaux minerales

Vittel, San Pellegrino 50c/ 5.5
Vittel, San Pellegrino 7 L 1.5



Apéritifs
Coupe de Champagne 72 c/

Kir royal 12 ¢/ _ ,
Cassis, mare, péche, framboise

Kir au Chardonnay 72 c/
Americano 8 c/

12.5
13.0
6.
9.
Ricard, Pastis 2 c/ 4.
5.
5.
5.

3.

Campari 5 c/
Porto rouge ou blanc 5 c/

0
0
8
8
8
Martini rouge ou blanc 5 c/ 8

S@/’l& Bﬂf’ 12l

Spritz “ Aperol 10.0
Aperol, prosecco, eau gazeuse
Spritz Campari 10.0

Campari, prosecco, eau gazeuse

Saint-Germain Spritz 11.0

Saint-germain, prosecco, eau gazeuse

Italicus Spritz 12.0
Italicus, prosecco, eau gazeuse
French Spritz 11.0

Lillet, prosecco, eau gazeuse

I OMiskies #et

ea&%&&' 54%5}’1'54(/'5 600%&&' 0&5'5[7&{55 4 ¢l d'alcool

p

Cosmopolitan 10
Vodka, Cointreau, citron pressé,
jus de cranberry

Pina Colada 10

Rhum ambreé, creme coco,
Jus d’ananas

Margarita 10
Tequila, Cointreau, citron pressé
Blue Lagoon

Vodka, jus d'ananas, liqueur de
curacgao bleu

Moscow Mule 10
Vodka, ginger beer, citron vert
Caipirinha ou Caipiroska 10
Cachaca ou vodka, citron vert,
cassonnade

Gin Fizz ) 10
Gin,citron pressé, eau gazeuse
Mojito classique

ou fraise 10
Rhum, menthe fraiche, citron
vert, angostura, eau gazeuse

~N

4 cl d'alcool

Expresso Martini 13
Ke_:IhL_/a, expresso, vodka

Kiwi Martini 13

Jack Daniel's, Jameson 10.0 Rig Lus drananas, vodka,
Clan Gampbell 2.0 Porn star Martini 12
C?rdhu 12 ans 13.0 \odka, citron vert, vanille,
Nikka Days Lot hinpeone "
Old Fashioned 11
Z.‘% %W ¢CZ Bourbon, Amaretto, angostura
Paquita 8.0 Pinocchio 12
Diplomatico Venezuela 10.0 Vodka Grey Goose, Limoncello,
Don Papa Philippines 115 Amaretto, citron vert, ginger beer
(\;;gw(egtur‘wlvs%eicole de Marl.‘iniqu1e2'5 %q%@ et I/I/I/ ¢Gz
@ . . Vodka Balalaika 8.0
(gestfs #cl Vodka Absolut 11.0
Calvados, “Bas Armagnac 7.5 Vodka Grey Goose 13.0
Cognac VS, Poire, Bailey’s 7.5 Gin Magic 8.0
Limoncello, Amaretto, Grappa 7.5 Gin Bombay Sapphire 10.0
Get 27, Get 31, Menthe pastille 7.5 Gin Hendrick's 11.0
Shot 5 Gin Malfy Rosa 12,0
Supplément Soft 2 € Gin Monkey 47 14.0
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Bardolino rosso DOC Cantina di Verona
Chianti DOCG Torrequercie

Piemonte DOC Barbera Vistamonte
Montepulciano d'Abruzzo DOC Casal Farneto
Brouilly AOP Maison Lafond

Cotes du Rhone AOC Les Oliviers

Bordeaux AOC Moulin de Labordes
Languedoc AOP Hecht & Bannier (30
Lussac Saint-Emilion AOP Grand Ricombre

Hautes Cotes de Beaune AOC
Domaine Billard Pére &Fils

Blancs

Venezia DOC Pinot Grigio Cantina di Verona
Pays d'Oc IGP Chardonnay Paul Mas
Pouilly Fumé AOP Domaine Champeau

Cotes de Gascogne IGP
Villa "Chambre d’Amour" - Moelleux

Rosés

IGP méditerrannée by Famille Sumeire

Cotes de Provence AOC Soif de Pampa

Cotes de Provence AOP Minuty Coté Presqu'ile

14 cl 25cl

58
6.3

8.8
8.3
58
7.3

9.0

6.8
6.8
8.5
7.8

7
7.3
8.8

10
11
16
12.5
10
12.5

16.5

12
13
14.5
15.5

11.5
13
16

50 cl

19.5
20.5
30.5

24
18.5
23.5

31

22

22.5
24.5
26.5

21
22.5
29.5

75 cl

26

27.5
36.5
40.5
33.5
25.5
315
31.5
40

51

28.5
29.5
38.5
38.5

29
32
41.5

Champagres <t péillait

Prosecco DOC 85 37

12¢l 75 ¢l 6Wa¢ll€ Rutnart

Champagne Paul Romain brut 125 65  Blanc de Blancs 75 c/ 175

Champagne Moét & Chandon - 95

Brunch du Pinocchio

samedi et dimanche 11h - 16h 9.5/, bers




