
NOTRE HEURE JOYEUSE 17h30 - 20h
Bière du Village 50 cl 7,00 € - Aperol Spritz 7,00 €

Vin 25 cl blanc, rouge, rosé 7,00 € 
Coupe de Champagne 8,00 €

Tous nos Virgins 6,00 €

Bières Bouteilles
Heineken 33 cl   6,50 €

Heineken 0 % 33 cl   6,00 €
Corona 33 cl  6,50 €

Cidre brut 27,5 cl  6,00 €
Pietra ambrée  8,00 €
Mort Subite  8,00 €

Chouffe  8,00 €

Bières Pressions 
 25 cl 50 cl

Bière du Village …………4,70 € … 9,00 €
Carlsberg Elephant ……5,10 € 10,00 €
Grimbergen Blonde ……  5,10 € 10,00 €
Grimbergen Blanche ……5,10 € 10,00 €
Demory IPA …………………5,40 € 10,50 €
Panaché, Monaco ……4,70 € … 9,00 €
Picon-bière ………………5,40 €  10,50 €

NOS TAPAS
Tempuras de crevette, par 5  ……7,80 €
Bouchées de Camembert frit, par 5 … 7,80 €
Chilli cheese, par 5  …………………7,80 €
Cornet de Frites Fraîches  ……… 4,00 €

Maxi planche de Tapas ………… 29,00 €
(charcuterie, fromage, mix tapas)

Nems de poulet, par 4  …………… 7,90 €
Mozzarella sticks, par 5 ………………7,80 €

Boissons Fraîches
Vittel, Eau de Perrier (plate ou gazeuse)  ………………………………… 50 cl 6,00 €   1 L 8,00 €
1/4 de Vittel 25 cl   ………………………………………………………………………………………4,80 €
Diabolo (fraise,menthe,grenadine,peche,citron ) 30 cl ………………………………………………………4,80 €
Limonade pression 30 cl  ……………………………………………………………………………4,80 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33 cl, Orangina 25 cl, Perrier 33 cl ……………………… 5,10 €
Fever Tree Tonic, Ginger Beer 20 cl  …………………………………………………………… 4,90 €
Thé glacé du Village  ………………………………………………………………………………5,50 €
Thé glacé maison du Village au sureau  ……………………………………………………6,00 €
Redbull 25 cl ………………………………………………………………………………………………6,00 €
Café ou Latte ou Chocolat Frappé  …………………………………………………………6,00 €
Citronnade Maison  ………………………………………………………………………………… 7,00 €
Lait froid  …………………………………………………………………………………………………4,00 €
Fruits pressés : orange 15 cl ou citron 6 cl ………………………………………………………5,00 €
Jus de fruits artisanaux de la Maison Milliat 33 cl Abricot, Ananas, Mangue, Pomme, Poire, Fraise, Tomate ……8,00 €
Milkshake Pedone  ………………………………………………………………………………… 10,00 €

Prix nets en euros, taxes et service compris. Minimum CB ou autres règlements avec ou sans contact minimum 10 €.
L’établissement n’accepte pas les chèques. Liste des allergènes disponible sur demande.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Nets prices in euros, VAT and service included. CC minimum or other payment methods with or without contact minimum 10 €.
We do not a cept checks anymore. Allergens list available upon request.

Alcohol abuse is harmful for health, drink moderately.

WHISKIES 4 CL
Bellevoye bleu ………………… 9,00 €

Jameson …………………………… 9,00 €

Buffalo trace ………………… 10,00 €

Nikka Coffey Grain ………… 11,00 €

Kavalan Distillery Select … 11,00 €

Oban Little Bay 10 ans ……14,00 €

Dalmore 12 ans ……………… 15,00 €

Gins 4 cl
Citadelle ………………………… 9,00 €

Tanqueray ………………………… 9,00 €

Nikka Coffey Gin  …………… 11,00 €

Roku ……………………………… 11,00 €

Lord of Barbès …………………14,00 €

VODKAS 4 CL
Zubrowka Bison grass………… 9,00 €

Fair Quinoa …………………… 10,00 €

Nikka Coffey Vodka ……… 12,00 €

RHUMS 4 CL
Plantation Original dark …… 9,00 €
Plantation Pineapple ………… 9,00 €
Bumbu The original ………… 11,00 €
Diplomatico …………………… 12,00 €
Eminente Reserva 7 ans … 13,00 €
Zacapa Nº23 …………………14,00 €

TÉQUILAS 4 CL
Calle 23 Resposado ……… 11,00 €
Patron Silver ………………………14,00 €

DIGESTIFS 4 CL
Bas Armagnac vs ……………… 9,00 €
Cognac VS, calvados VS … 9,50 €
Hennessy XO ………………… 28,00 €
Vieille prune de Souillac …… 9,50 €
Poire Williams …………………… 9,00 €
Mirabelle ………………………… 9,00 €
Liqueur de la maison Jacoulot  12,00 €
(Menthe Poivrée, prunelle de Bourgogne, Lemon,  
Verveine verte, Poire)

SUPPLÉMENT SODA ……………………  2,00 €

NOS ALCOOLS

COCKTAILS
HONEY DEUCE ……………………………………………………………………………………… 12,00 €
Vodka, Chambord, miel, limonade

PORNSTAR MARTINI ………………………………………………………………………………… 12,00 €
Vodka, liqueur de passion, jus de citron vert, sirop de vanille, shot de Champagne

ESPRESSO MARTINI ………………………………………………………………………………… 12,00 €
Vodka, liqueur de café, sucre de canne, expresso

EL DIABLO ……………………………………………………………………………………………… 11,00 €
Téquila, crème de cassis, jus de citron vert, Ginger Beer

APEROL SPRITZ ……………………………………………………………………………………… 10,00 €
Aperol, eau gazeuse, prosecco, orange

SAINT-GERMAIN SPRITZ …………………………………………………………………………… 11,00 €
Saint-Germain, eau gazeuse, prosecco, citron

LIMONCELLO SPRITZ ……………………………………………………………………………… 11,00 €
Limoncello, eau gazeuse, prosecco, citron

PINEAPPLE DAIQUIRI ………………………………………………………………………………… 12,00 €
Pineapple Plantation, sirop de sucre de canne, jus de citron vert, blanc d’œuf

AMARETTO BUFFALO SOUR ……………………………………………………………………… 12,00 €
Amaretto, Bourbon Buffalo Trace, jus de citron vert, blanc d’œuf

OLD FASHIONED……………………………………………………………………………………… 12,00 €
Bourbon Buffalo Trace, sucre, Angostura

CAIPIRINHA …………………………………………………………………………………………… 11,00 €
Cachaça, citron vert, sucre de canne

CAIPIROSKA …………………………………………………………………………………………… 11,00 €
Vodka, citron vert, sucre de canne

Mojito …………………………………………………………………………………………………… 11,00 €
Rhum, citron vert, menthe, cassonade, limonade

Mojito Chambord ou Royal  ……………………………………………………………………… 13,00 €

NOS MULES
MOSCOW MULE - FRENCH MULE - LONDON MULE - JAMAICAN MULE …………… 12,00 €

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO ………………………………………………………………………………………… 8,00 €
VIRGIN MULE ……………………………………………………………………………………………… 8,00 €
VIRGIN SPRITZ …………………………………………………………………………………………… 8,00 €
VIRGIN AMARETTO SOUR …………………………………………………………………………… 8,00 €

NOS FROMAGES - OUR CHEESES
Saint-Nectaire, Cantal, ou Ossau-Iraty ……………………………………………………… 7,00 €

Petit assortiment de 3 fromages / 3 cheeses selection ………………………………… 10,00 €

Planche de 3 fromages / 3 cheeses board ………………………………………………… 15,50 €

NOS DESSERTS
L’incontournable flan à la louche du Village / The Village’s must-try flan ……………… 7,90 €

Coulant au chocolat / Chocolate lava cake …………………………………………………8,40 €

Brioche pain perdu / French toast-style brioche ………………………………………………8,40 €

Tarte Tatin / Upside-down caramelized Tatin tart ………………………………………………… 7,90 €

Crème brûlée …………………………………………………………………………………………… 7,90 €

Café Gourmand / Gourmet coffee …………………………………………………………………8,50 €

Thé Gourmand (Café Crème / Chocolat / Double expresso / Thé)  ………… 10,00 €

Gourmet tea (Coffee with milk / Chocolate / Double espresso / Tea)

CRÊPES
Au sucre / Sugar ……………………… 5,50 € Au Nutella / Nutella spread ………6,50 €

À la confiture  / Jam ………………… 6,50 € Au Grand Marnier  …………………8,00 €

NOS GLACES ARTISANALES - OUR ARTISAN ICE CREAMS
glaces et sorbets de la Maison Pedone  Maison Pedone Ice creams & Sorbets

1 boule / 1 scoop / 3,90 €  -  2 boules / 2 scoops / 7,20 €
Vanille - Chocolat - Caramel Beurre Salé - Pistache - Fraise - Framboise -

Poire - Citron Vert - Mangue - Passion - Café - Rhum-Raisin - Pêche De Vigne

Vanilla - Chocolate - Salted Butter Caramel - Pistachio - Strawberry - Raspberry -  

Pear - Lime - Mango - Passion Fruit - Coffee - Rum-Raisin - Vine Peach



 LES CHAMPAGNES coupe 10 cl btle 75 cl

 Hourdry Brut …………………………… 11,00 € 60,00 €

 Perrier-Jouët Grand Brut ………………………… 90,00 €

LES VINS 15 cl 25 cl 50 cl 75 cl

Blancs
IGP Côtes de Gascogne, Colombard chardonnay ……… 4,90 € … 8,60 € 17,20 €

IGP Pays d’Oc, Saint Clair Sauvignon ………………………… 5,20 € … 9,80 € 18,60 € 29,00 €

AOC Pouilly-fumé, Domaine Petit ……………………………6,80 € 12,50 € 25,00 € 36,00 €

IGP Cotes de Thau, L’Or de L’Ange  …………………………… 4,90 € … 9,30 € 16,80 € 27,00 €

AOC Menetou-Salon blanc, Le Grand Cerf …………… 8,10 € 14,90 € 29,80 € 41,00 €

IGP Pays D’Oc Viognier, Le Versant ……………………… 5,20 € … 9,80 € 18,60 € 29,00 €

Petit Chablis, La Revire …………………………………………8,50 € 15,30 € 30,60 € 43,00 €

AOP Chablis 1er Cru, Olivier Savary ……………………………………………………………… 49,00 €

Rosés
IGP Saint-Barthélémy ……………………………………… 4,90 € … 8,50 € 17,00 € 27,00 €

AOC Cote de Provence, Soif de Pampa  ………………… 5,40 € … 9,90 € 19,80 € 29,00 €

AOP Côte de Provence, Miraval ………………………………………………………………… 42,00 €

Rouges
AOC Ventoux, Vent debout …………………………………… 4,90 € … 8,60 € 17,20 €

IGP Pays d’Oc, Le Versant Pinot noir  ………………………5,30 € … 9,90 € 19,80 € 29,00 €

Côtes-du-Rhône, Maison Laborie …………………………… 5,40 € … 9,80 € 19,60 € 29,00 €

AOP  Chapelle de Barbe, Château de Barbe …………… 5,20 € … 9,40 € 18,80 € 28,00 €

Côte de Brouilly, Domaine du Pavillon de Chavannes ……………6,80 € 12,00 € 25,00 € 36,00 €

AOP Pic Saint Loup, Le Loup du Pic  ………………………… 7,90 € 14,80 € 29,60 € 41,00 €

AOP Lussac Saint Emilion, Grand Ricombre  ……………… 7,20 € 13,30 € 26,60 € 39,00 €

AOP Bordeaux Saint - Estephe, Château Tour des Termes ……………………………………… 58,00 €

AOP Bordeaux  Margaux, Châteaux Paveil de Luze ……………………………………………… 58,00 €

BOISSONS CHAUDES
Expresso « Café Massaya BIO », Décaféiné ……………………………………………… 2,40 €
Café allongé, Café noisette ……………………………………………………………………… 2,50 €
Double expresso ……………………………………………………………………………………… 4,80 €
Double expresso au lait …………………………………………………………………………… 5,00 €
Café crème ou Café au lait ……………………………………………………………………… 4,80 €
Chocolat chaud ……………………………………………………………………………………… 4,90 €
Cappuccino …………………………………………………………………………………………… 6,00 €
Chocolat ou Café viennois ……………………………………………………………………… 6,00 €
Thé ou Infusion Comptoir Richard ……………………………………………………………… 4,50 €
Ceylan, Earl Grey, Darjeeling, vert sancha, vert jasmin, fruits rouges ou verveine

The au lait ou au citron ……………………………………………………………………………… 4,70 €
Thé menthe fraîche …………………………………………………………………………………… 5,00 €
Thé au miel ……………………………………………………………………………………………… 5,20 €
Lait chaud ………………………………………………………………………………………………… 4,20 € 
Lait Chaud Vanille ou Miel ………………………………………………………………………… 4,70 €
Irish coffee ……………………………………………………………………………………………… 11,00 €
Grog ………………………………………………………………………………………………………… 6,50 €
Vin Chaud ………………………………………………………………………………………………… 6,50 €

NOS ALCOOLS
APÉRITIFS
Martini 6 cl Rosso, Bianco, Dry …………………………………………………………………… 5,20 €
Ricard 2 cl ………………………………………………………………………………………………… 4,50 €
Kir cassis mûre pêche 14 cl ……………………………………………………………………………… 5,10 €
Campari, 6 cl …………………………………………………………………………………………… 5,20 €
Salers 6 cl ………………………………………………………………………………………………… 5,10 €
Porto rouge ……………………………………………………………………………………………… 5,10 €
Americano  …………………………………………………………………………………………… 10,00 €
Negroni  ………………………………………………………………………………………………… 12,00 €
Kir Royal cassis mûre pêche 10 cl ………………………………………………………………… 11,50 €
Chambord Kir Royale ……………………………………………………………………………… 12,50 €

CHAMPAGNE
Hourdry brut 10 cl …………………………………………………………………………………… 11,00 €
Hourdry brut 75 cl …………………………………………………………………………………… 60,00 €
Perrier jouët grand brut 75 cl …………………………………………………………………… 90,00 €

ENTRÉES - STARTERS
Hareng pomme à l’huile / Herring, boiled potatoes in oil ……………………………… 7,90 €
Soupe à l’oignon / Onion soup …………………………………………………… 9,00 €
Œufs mayonnaise / Eggs mayo …………………………………………………… 6,80 €
Gravelax de saumon / Salmon gravlax …………………………………………… 12,90 €
Gros escargots de Bourgogne n°8 / Big Burgundy snails ………… x6 10,90 € / x12 18,90 €
Rillettes d’oie, pain grillé / Goose rillettes, toasted bread …………………………… 7,90 €
Nems de poulet par 4 / Fried chicken spring rolls x4 ………………………………… 7,90 €
Ravioles aux cèpes, à la crème de truffe d’été / Ceps ravioli, with summer truffle cream … 15,90 €
Planche mixte / Mixed board……………………………………………………… 19,00 €

NOS SALADES - OUR SALADS
Salade Caesar / Caesar Salad ………………………………………………… 17,90 €
Salade, poulet, œuf, tomate, Parmesan, croûtons, sauce Caesar
Salad, chicken, egg, tomato, Parmesan, croutons, caesar sauce

Salade Océane / Ocean Salad ………………………………………………18,90 €
Salade, gravelax de saumon, crevettes cocktail, tomate, concombre
Salad, salmon gravlax, shrimps, tomato, cucumber

Monsieur Seguin ……………………………………………………………… 17,90 €
Salade, tomate, concombres, carottes, toast de chèvre, miel et noix 
Salad, tomato, cucumbers, carrots, goat cheese on toast, honey and walnuts

Healthy Bowl …………………………………………………………………… 17,70 €
Salade, chou rouge, avocat, carotte, tomate, quinoa, betterave
Salad, red cabbage, avocado, carrot, tomato, quinoa, beetroots

NOS VIANDES - OUR MEATS
Andouillette 5A, moutarde à l’ancienne, frites fraîches ……………………………18,80 €
5A chitterlings old-fashioned mustard, fresh french fries

Bavette, sauce au poivre, frites fraîches, salade ………………………………… 19,60 €
Flank steak, peppercorn sauce, fresh french fries, salad

Tartare du Village, frites fraîches, salade / The Village’s tartar, fresh french fries, salad …… 17,80 €
Tartare Italien, frites fraîches, salade / Italian tartar, fresh french fries, salad ……………18,60 €
Foie de veau, purée, vinaigre de framboise  ……………………………………20,90 € 
Veal liver, mashed potatoes, raspberries vinegar

Paillard de poulet, haricots verts / Grilled chicken escalope, french green beans ……… 17,90 €
Carpaccio, frites fraîches / Carpaccio, fresh french fries ………………………………18,20 €
Saucisse Aligot / Sausage and aligot ………………………………………………18,90 €
Boeuf Bourguignon / Bourguignon beef stew ……………………………………… 19,60 €

LES BURGERS DU VILLAGE - THE VILLAGE’S BURGERS
Pain burger façonnés main chez notre boulanger accompagné de Frites fraîches

Handmade baker buns and fresh french fries
Bacon Cheeseburger ………………………………………………… 18,70 €
Bœuf, bacon, cheddar fondu, tomate, salade, cornichon, confit d’oignons
Beef, bacon, melted cheddar, tomato, salad, gherkin, onions confit

Burger Auvergnat ……………………………………………………… 18,70 €
Bœuf, Bleu d’Auvergne fondu, tomate, salade, cornichon, confit d’oignons
Beef, melted Auvergne blue cheese, tomato, salad, gherkin, onions confit

Chicken Burger ………………………………………………………… 18,70 €
Poulet, cheddar fondu, tomate, salade, cornichon, confit d’oignons
Chicken, melted cheddar, tomato, salad, gherkin, onions confit

NOS POISSONS - OUR FISHES
Filet de bar, légumes poêlés, sauce vierge / Bass fillet, vegetables stir-fry, virgin sauce ……… 19,90 €
Pavé de saumon, riz, sauce beurre blanc / Slab of salmon, rice, white butter sauce  ………… 21,90 €
Fish and chips / Fish ‘n Chips ………………………………………………………………………… 18,90 €

LE COIN VEGGIE - THE VEGGIE CORNER
Coquillettes à la crème de truffe d’été / Shell pasta with summer truffle cream ………………… 17,90 €
Penne à l’arrabiatta et sa feuille de basilic, copeaux de parmesan /  ……………… 16,90 €
Penne a l’arrabiata and its basil leaf, parmesan shavings

Supplément frites ………………………………………………………………………………………4,50 €


